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@ INSTRUCTIONS FOR USE

Digital thermometer DELICIA measures quickly and accurately the temperature inside desserts,
icings, broths and other food, drinks, sauces etc. in °Cor °F. It is made of high-grade stainless
steel and high-quality plastic, provided with an LCD display and a protective cover for the
sensor, and comes with an inserted LR44 battery. The digital thermometer is resistant to steam
and moisture produced in cooking and baking.

Application: Remove the transport insert from the inserted battery and close the battery
cover. Remove the protective sleeve of the sensor from the thermometer and switch the
thermometer on by pressing the ON/OFF button. Select measurement in Celsius or Fahrenheit
temperature scales using the °C/°F button.

Remove the food you are preparing from the heat source or oven. Punch the thermometer
probe into the meal where the meal is thickest or submerge it into the liquid. The tip of the
probe must be as close to the centre of the meal as possible. Do not apply inappropriate force
when inserting the thermometer into the meal.

Wait for several seconds until the temperature on the LCD display ceases to rise or drop. For
easy reading, retain the measured temperature on the display by briefly pressing the HOLD
button. You can undo this feature by briefly pressing the HOLD button again. The thermometer
will again measure the current temperature.

Do not leave the thermometer inserted in the meal while heating it. Remove it immediately
after you finish measuring.

When you finish using the thermometer, switch it off by pressing and holding (for about 3 seconds)
the ON/OFF button. The tt will switch off ically after 3 minutes of inactivity.
Maintenance: Clean the stainless steel probe with normal detergents. Avoid using aggressive
substances, chemicals or sharp objects for cleaning. If necessary, only W|pe the plasnc handle
with a moistened dishcloth. Do not wash the ther ina The ther

comes with an inserted LR44 battery. To replace the battery, unscrew the cover of the battery
using a suitable object (e.g. a coin) and put in a new battery.

Notice: Do not use the thermometer in microwave, electric, gas or hot-air ovens. Leave the
thermometer to cool down before washing. Store and carry it with the protective sleeve for the
sensor on. Used batteries are not domestic waste — dispose of them at a designated place or
recycling site. Keep out of the reach of children.

3-year warranty: A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product.

@ NAVOD K POUZITI

Digitalni teplomér DELICIA rychle a pfesné teplotu uvniti mouénik, polev, rozvarii i ostatnich
pokrmd, napojti, omacek atd. v °C nebo °F. Je vyroben z prvotfidni nerezavéjici oceli a kvalitniho
plastu, opatfen LCD displejem a ochrannym krytem cidla, dodavan s vlozenou baterii LR44.
Digitalni teplomér je odolny viici pafe a vihkosti vznikajici pri vareni a peceni.

Poufiti: Z viozené baterie odstraiite prepravni pojistku a kryt baterie uzaviete. Z teploméru
sejméte ochranné pouzdro cidla a stisknutim tlacitka ON/OFF jej zapnéte. Tlacitkem °C/°F
zvolte méfeni ve stupnich Celsia nebo Fahrenheita.

Pripravovany pokrm odstavte z tepelného zdroje nebo vyjméte z trouby. Jehlici teploméru
zapichnéte do pokrmu v jeho nejsilnéjsim misté nebo vnofte do tekutiny, Spicka jehlice musi byt
<o nejblize stiedu pokrmu. Pi vklddani teploméru do pokrmu nepouzivejte nepiimérenou silu.
Vyckejte nékolik sekund, dokud se rostouci nebo klesajici teplota na LCD displeji nezastavi.
Kratkym stisknutim tlacitka HOLD zafixujete naméfenou teplotu na displeji pro snadnéjsi
precteni, opakovanym kratkym stisknutim tlacitka HOLD tuto funkci zrusite a teplomér bude
znovu méfit aktualni teplotu.

Teplomér béhem tepelné tpravy neponechavejte viozeny v pokrmu, ihned po ukonceni méfeni
jej vyjméte. Po pouziti teplomér vypnéte delsim (cca 3 sec) stisknutim tlacitka ON/OFF. Pokud
teplomér neni pouzivan, vypne po 3 minutdch automaticky.

Udriba: Nerezovou jehlici cistéte b&Znymi prostiedky, k cisténi nepouZivejte agresivn latky,
chemikélie ani ostré predméty. Plastovou rukojet v pipadé potieby pouze ottete vihkou
utérkou, teplomér nemyjte v mycce. Teplomér je doddvan s vioZenou baterii LR44. Pfi vyméné
baterie vysroubujte vhodnym predmétem (napF. minci) kryt baterie a baterii vyméite.
Upozornéni: Teplomér nepouZivejte v mikrovinné, elektrické, plynové ani horkovzdusné
troubé. Teplomér nechte pfed mytim vychladnout, skladujte a prenasejte s nasazenym
ochrannym pouzdrem cidla. Pouzité baterie nepatfi do domovniho odpadu, ale na misto
k tomu urcené nebo na misto zpétného odbéru. Ukladejte mimo dosah déti.

3 roky zaruka: Na tento vyrobek je poskytovana 3 roky zaruka, pocinaje dnem prodeje.
Zéruka se zasadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Navodem k poufiti

- zévady byly zplisobeny tderem, padem ¢i neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

(D GEBRAUCHSANLEITUNG

Das digitale Thermometer DELICIA misst schnell und genau die Temperatur von Gerichten,
Getranken, SoBen sowie anderen Speisen, Getranken, Saucen usw. in °C oder °F. Es ist aus
erstklassigem rostfreien Edelstahl und hochwertigem Kunststoff hergestellt, mit LCD-Display
und Fiihler mit Schutzkappe versehen, Knopfzelle LR44 ist im Lieferumfang enthalten. Das
digitale Thermometer ist dampf- und feuchtbestandig.

Einsatz: Die Transportsicherung entfernen und die Abdeckung des Batteriefaches schlie@en.
Von der Spitze des Thermometers die Schutzhiilse abnehmen, die ON/OFF-Taste betétigen und
das Thermometer einschalten. Mit der °C/°F-Taste die Messung in Celsius- oder Fahrenheit--
Graden einstellen.

Das Gargut von der Warmequelle abstellen, bzw. aus dem Backofen herausnehmen. Die Nadel
des Thermometers in die dickste Stelle der Speise stecken, bzw. in die Fliissigkeit tauchen, die
Nadelspitze sollte mglichst knapp in der Mitte liegen. Keine unangemessene Gewalt beim
Einstechen anwenden.

Einpaar Sekunden abwarten, bis die oder sinkende Temy auf dem LCD-Display
stoppt. Durch kurzes Driicken der HOLD-Taste kann der aktuelle Messwert festgehalten und
besser abgelesen werden, durch nochmaliges Driicken der HOLD-Taste wird die HOLD-Funkti-
on zuriickgesetzt und das Thermometer zeigt wieder den aktuellen Messwert an.

Wéhrend des Kochvorgangs des Thermometers nicht im Gericht eingestochen lassen, das
Thermometer unverziiglich nach der Messung herausnehmen. Das Thermometer nach dem

q

Gebrauch mit der langeren Betdtigung (ca. 3 sec) der ON/OFF-Taste ausschalten. Beim Nichtgeb-
rauch des Thermometers erfolgt nach 3 Minuten ische AuBerbetriebnal

Wartung: Die rostfreie Nadel mit iiblichen Spiilmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel, Chemikali-
en, bzw. keine scharfen Gegenstande verwenden. Im Bedarfsfall den Kunststoffgriff nur mit feuchtem
Geschirrtuch abwischen, das Thermometer ist nicht spiilmaschinengeeignet. Das Thermometer ist mit
integrierter LR44-Batterie geliefert. Beim Batteri hist mit einem geeil Gegenstand (z.B.
Miinze) die Abdeckung des Batteriefaches abzuschrauben und die Batterie auszutauschen.

Hinweis: Das Thermometer im Mikrowellen-, Elektro-, Gas- oder HeiBluftofen nicht einsetzen. Vor
dem Abwaschen das Thermometer abkiihlen lassen, nur mit der aufgesetzten Schutzkappe
aufbewahren und transportieren. Die leeren Batterien diirfen im Hausmiill nicht entsorgt werden,
sondern miissen bei den kommunalen Sammelstellen, bzw. beim Handel zuriickgegeben werden.
AuBer Reichweite von Kindern aufbewahren.

3 Jahre Garantie: Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum
gewdhrt. Die Garantie erstreckt sich grundstzlich nicht auf folgende Félle:

- anleitungswidrige Produktnutzung

- StoB-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung

- nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

@ MoDE D'EMPLOI

Le thermométre numérique DELICIA mesure rapidement et précisément la température a l'intérieur
des gateaux, nappages, purées, bouillies et autres plats, boissons, sauces, etc., en °Cou en °F. Il est
fabriqué en acier inoxydable de premiére qualité et en plastique de qualité, muni d’un écran LCD et
d'un cache de protection du capteur, fourni avec une pile de type LR44 mise en place. Le thermo-
métre numérique est résistant a la vapeur et a I'humidité se formant au cours de la cuisson.
Utilisation : Retirer la languette de sécurité de la pile en place et refermer le cache du compartiment
a pile. Oter le cache de protection du thermomeétre et I'allumer en appuyant sur la touche ON/OFF
(Marche/Anrét). Al'aide de la touche °C/°F, sélectionner 'unité de mesure : degrés Celsius ou Fahrenheit.
Retirer le plat préparé de la source de chaleur ou du four. Enfoncer I'aiguille du thermométre dans le
plata l'endroit oliil est le plus épais, ou plonger dans un liquide. La pointe de Iaiguille doit se trouver
le plus prés possible du centre du plat. Ne pas utiliser une force excessive lors de I'introduction du
thermometre dans le plat.

Patienter quelques secondes jusqu'a ce que la température affichée sur I'écran LCD cesse d'augmen-
ter ou de décroitre. Appuyer brievement sur la touche HOLD pour figer la température mesurée sur
I'écran afin de faciliter la lecture, appuyer une seconde fois brievement sur la touche HOLD pour
annuler cette fonction, le thermomeétre reprend alors la mesure de la température réelle.

Ne pas laisser le thermometre inséré dans les aliments pendant leur traitement thermique, le retirer
immédiatement apres a fin de la mesure. Apres I'utilisation, éteindre le thermométre en appuyant
de maniére prolongée (environ 3 secondes) sur la touche ON/OFF (Marche/Arrét). Si le thermometre
n'est pas utilisé, il s'arréte automatiquement au bout de 3 minutes.

Entretien : nettoyer |'aiguille en inox avec des produits courants, ne pas utiliser de produits
agressifs, produits chimiques ou objets tranchants pour le nettoyage. En cas de besoin, essuyer le
manche en plastique uniqguement avec un torchon humide, ne pas nettoyer le thermométre au
lave-vaisselle. Le thermomeétre est fourni avec une pile LR44 mise en place. Pour remplacer la pile,
dévisser le cache du compartiment a pile avec un objet approprié (par exemple une piece de
monnaie) et dter la pile.

Avertissement : ne pas utiliser le thermométre dans un four a micro-ondes, électrique, a gaz ou a
air chaud. Laisser le thermomeétre refroidir avant le nettoyage, stocker et transporter uniquement
avec le cache de protection placé sur le capteur. Les piles usagées nont pas leur place parmi les
ordures ménageres courantes, mais doivent étre déposées dans un lieu prévu a cet effet ou un point
de collecte. Conserver hors de portée des enfants.

3 ans de garantie : ce produit fait l'objet d'une garantie de 3 ans a compter de la date d'achat. La
garantie ne s'applique toutefois pas aux cas suivants :

-le produit a été utilisé en opposition au présent Mode d'emploi

- les défauts sont apparus a la suite de chocs, chute ou manipulation non-conforme

- des réparations et modifications non autorisées ont été apportées au produit.

@ 1sTRUZIONI PER L'USO

Misura velocemente ed in modo preciso la temperatura interna degli alimenti, bevande, salse, ecc.
in °Ce °F. Prodotto in acciaio inossidabile di alta qualita e plastica resistente, provvisto di un display
LCD e di una custodia protettiva per il sensore termico; batteria LR44 inclusa. Il termometro digitale
& resistente al vapore e all'umidita generati durante il processo di cottura.

Utilizzo: Rimuovere I'inserto di protezione dalla batteria e chiudere il coperchio della batteria.
Rimuovere la custodia protettiva dalla punta del termometro ed accendere il termometro premendo il
tasto ON/OFF. Selezionare la scala di misura Celsius o Fahrenheit utilizzando il tasto °C/°F.

Rimuovere gli alimenti in preparazione dal fornello o dal forno. Immergere la sonda del termometro
nel liquido o infilzarla nell'alimento in prossimita della parte pili spessa. La punta della sonda deve
essere il piu vicina possibile al centro dell'alimento. Non applicare una forza eccessiva durante
I'inserimento della sonda nell'alimento.

Attendere per alcuni secondi fino a che la temperatura visualizzata sul display LCD si sara stabilizza-
ta. Per una pii facile lettura, mantenere sul display la temperatura rilevata premendo leggermente
il tasto HOLD. Deselezionare questa funzione premendo ancora una volta il tasto HOLD. Il termome-
tro misurera nuovamente la temperatura corrente.

Non lasciare il termometro inserito nell'alimento durante il processo di cottura. Rimuoverlo subito dopo
aver rilevato la temperatura. Dopo aver rimosso il termometro, spegnerlo tenendo premuto il tasto
ON/OFF (per circa 3 secondi). Il termometro si spegnera automaticamente dopo 3 minuti di inattivita.
Manutenzione: Pulire la sonda del termometro con normali detergenti. Evitare di utilizzare
sostanze aggressive, prodotti chimici ed oggetti affilati per la pulizia. Se necessario, pulire la parte in
plastica utilizzando un panno umido. Non lavare il termometro in lavastoviglie. Nel termometro
einclusa una batteria LR44. Per sostituire la batteria, svitare il coperchio della batteria utilizzando un
o0ggetto appropriato (es. una moneta) e sostituire la batteria.

Avviso: Non utilizzare il termometro in forni a microonde, elettrici, a gas e ad aria calda. Lasciare
raffreddare il termometro prima di pulirlo. Conservare e trasportare con la custodia protettiva. Le
batterie usate non sono un rifiuto domestico — portarle in un punto di riciclaggio apposito. Tenere
fuori dalla portata dei bambini.

Garanzia 3 anni: A questo prodotto viene applicato un periodo di garanzia di 3 anni dalla data di
acquisto. La garanzia non copre i difetti:

- causati da un utilizzo improprio non compatibile con le Istruzioni per 'uso

- causati da un urto, caduta o uso improprio

- causati da riparazioni non autorizzate o da alterazioni apportate al prodotto.




@ INSTRUCCIONES DE USO

El termémetro digital DELICIA mide con rapidez y precision la temperatura en el interior de los

postres, coberturas, caldos y otros alimentos, bebidas, salsas etc. en °Co °F. Fabricado de acero

inoxidable de alta calidad y plastico resistente de alta calidad, provisto con una pantalla LCD y funda

protectora para el sensor, suministrado con una pila LR44 en el interior. El termémetro digital es

resistente al vapor y a la humedad producida en la coccion y el horneado.

Modo de empleo: Retirar el protector de la pilay cerrar la tapa. Quitar Ia hoja protectora del sensor

del termémetro y encenderlo presionando el botén ON/OFF. Seleccionar la temperatura en grados

Celsius o Fahreheit utilizando el botdn °C/°F.

Retirar el alimento que estd preparando de la fuente de calor o del horno. Perforar la aguja del
émetro en el ali donde el alimento es més grueso o sumergirlo en el liquido. La punta de

laaguja debe estar lo mds cerca posible del centro del alimento. No aplicar una fuerza inapropiada al

insertar el termometro en el alimento.

Esperar algunos sequndos hasta que la temp enla pantalla LCD deje de aumentar o descen-

der. Para una facil lectura, mantener la temperatura medida en la pantalla pulsando brevemente el

botén HOLD. Usted puede deshacer esta funcién pulsando brevemente de nuevo el boton HOLD.

El termdmetro volverd a medir la temperatura en ese momento.

No dejar el termémetro introducido en el alimento mientras lo esté calentando. Retirarlo inmediata-

mente después de haber terminado la medicion.

Cuando termine de utilizar el termometro, apagarlo presi do (unos 3 segundos)

el botén ON/OFF. El termometro se apagard automaticamente después de 3 minutos de inactividad.

Mantenimiento: Limpiar la aguja de acero inoxidable con detergentes normales. Evitar utilizar

sustancias agresivas, quimicas y objetos cortantes para su limpieza. Si es necesario, limpiar el mango

de pléstico con un pafio himedo. No lavar el termémetro en el lavavajillas. EI termémetro se

suministra con una pila LR44. Para reemplazar la pila, desenroscar la tapa de la pila utilizando un

objeto adecuado (p.ej. una moneda) y poner una nueva pila.

Aviso: No utilizar el termémetro en el microondas, ni en hornos eléctricos, de gas o de aire caliente.

Dejar el termometro enfriar antes de lavarlo. Guardar y transportar con la funda protectora del

sensor puesta. Las pilas usadas no son residuos domésticos — depositarlas en un lugar destinado

para ello 0 en un punto de reciclaje. Mantener fuera del alcance de los nifios.

Garantia de 3 afios: Un periodo de 3 afos de garantia se aplica a este producto desde la fecha de

compra. La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de uso

- resultado de un impacto

- debidos a reparaciones no autorizadas, o alteraciones, del producto.

(@ INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Termémetro digital DELICIA mede de forma répida e precisa a temperatura em °Cou °F no interior

das sobremesas, coberturas, caldos e outros alimentos, bebidas, molhos, etc. E fabricado em aco

inoxidavel e pléstico resistente de excelente qualidade, prevenido com mostrador LCD e tampa

protectora para o sensor, vem com uma pilha LR44 incluida. 0 termometro digital é resistente ao

vapor e humidade gerados enquanto se cozinha.

Utilizagao: Retirar a protecdo de transporte da pilha e fechar a tampa. Retirar a protecdo do sensor

e ligar o termémetro pressionando o botao ON/OFF. Selecionar a escala de medicao de temperatura

em Celsius ou Fahrenheit usando o botao °C/°F.

Retirar do lume ou forno o alimento que estd a preparar. Perfurar o alimento na zona mais grossa ou

mergulhar no liquido com o sensor do termometro. A ponta do sensor deve estar o mais préximo possivel

do centro do alimento. Nao aplicar for¢a desnecessaria quando colocar o termometro no alimento.

Aguardar alguns segundos até que a temperatura no mostrador LCD deixe de subir ou descer. Para

facilitar a leitura, manter a temperatura medida no mostrador, pressionar brevemente o hotdo

HOLD. Para desfazer esta funcdo, pressionar novamente o botdo HOLD por breves momentos.

0 termémetro voltard a medir a temperatura actual.

Néo deixar o termometro inserido no alimento enquanto o aquece. Retire-o imediatamente apds

terminar a medicao.

Quando terminar de usar o termometro, desligue-o pressionando e segurando (cerca de 3 sequn-

dos) 0 botao ON/OFF. 0 termémetro desliga-se automaticamente ap6s 3 minutos de inatividade.

Manutencao: Limpar o sensor em ago inoxidavel com detergentes normais. Evitar usar substéncias

agressivas, quimicas ou objectos afiados para limpar. Se necessario, limpar o cabo plastico com um

pano hdmido. Nao lavar o termémetro na méquina de lavar louga. O termémetro vem com uma

pilha LR44 incluida. Para a substituir, desapertar a tampa da pilha utilizando um objecto adequado

(p-ex. uma moeda) e colocar uma nova pilha.

Atencao: Nao utilizar o termémetro no microondas, Fornos electricos, gds ou de ar quente. Deixar

0 termdmetro arrefecer antes de o limpar. Guardar e transportar o termémetro sempre com a tampa

protectora colocada no sensor. Pilhas usadas nao sao lixo doméstico — coloque-as no contentor

designado para o efeito ou num centro de reciclagem. Manter fora do alcance das criangas.

3 anos de garantia: 0 periodo de garantia de 3 anos inicia-se na data da compra do produto.

A garantia ndo cobre o sequinte:

- Utilizagdo inadequada incompativel com as Instrucdes de utilizaao.

- Danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada.

- Reparagdes ndo autorizadas e ou alteracoes feitas ao produto.

(D INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Termometr cyfrowy DELICIA szybko i doktadnie mierzy temperature wewnatrz deseréw, polew oraz

innych potraw, napojow, sosow itd. w °Club °F. Termometr zostat wykonany z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej oraz z wytrzymatego plastiku, posiada wyswietlacz LCD oraz pokrowiec czujnika.

Sprzedawany z wiozong baterig LR44. Termometr jest odporny na pare oraz wilgo¢ powstajacej

podczas gotowania i pieczenia.

Uzycie: Z whozonej baterii nalezy $ciagnac zabezpieczenie i zamknac pokrywe baterii. Nastepnie

nalezy zdjac¢ pokrowiec czujnika oraz poprzez nacisniecie przycisku ON/OFF waczy¢ termometr. Za

pomocg przycisku °C/°F nalezy ustawi¢ jednostke miary — stopnie Celsjusza lub Fahrenheita.

Przygotowywana potrawe nalezy oddali¢ od Zrddta ciepta lub wyjac z piekarnika. Szpikulec termometru

nalezy whozyc do potrawy lub zanurzy¢ w plynie tak, aby koricéwka szpikulca siegata jak najblizej $rodka

pokarmu. Podczas wktadania termometru do potrawy nie nalezy uzywac nadmiernej sity.

Nastepnie nalezy poczekac pare sekund, do momentu az rosnaca lub malejaca temperatura na wyswietla-

czu LCD sie zatrzyma. Poprzez krétkie nacisniecie przycisku HOLD wyswietlona temperatura zostanie

zapisana na wyswietlaczu, aby méc ja tatwiej przeczytac. Poprzez ponowne krétkie nacisniecie przycisku

HOLD funkdja sie wytaczy, a termometr ponownie bedzie wskazywat aktualng temperature.

Podczas podgrzewania pokarmu termometru nie nalezy pozostawiac wiozonego do potrawy, nalezy

go wyciagnac natychmiast po zmierzeniu temperatury. Po uzyciu termometr nalezy wytaczy¢

I

poprzez diuzsze nacisniecie (ok. 3 sekundy) przycisku ON/OFF. Jesli termometr nie jest uzywany,
wylaczy sie automatycznie po 3 minutach.

Utrzymanie: Stalowy szpikulec nalezy my¢ zwyktymi srodkami do mycia naczyr, nie nalezy uzywac
agresywnych srodkow do czyszczenia, srodkow chemicznych oraz ostrych przedmiotéw. Plastikowa
rekojes¢ w razie potrzeby nalezy przetrze¢ wilgotng szmatka. Termometru nie nalezy my¢ w zmywar-
ce. Termometr jest sprzedawany z whozong bateria LR44. Aby wymiec baterie nalezy odkreci¢ pokrywe
baterii za pomoca odpowiedniego przedmiotu (np. monety) i wymieni baterie.

Ostrzezenie: Termometru nie nalezy uzywac w mikrofalowce, elektrycznym, gazowym lub
piekarniku y termoobiegiem. Przed myciem produkt nalezy pozostawi¢ do wystygniecia.
Termometr nalezy przechowywac oraz przenosic z natozonym pokrowcem ochronnym. Zuzytych
baterii nie nalezy wyrzuca¢ do odpadéw domowych, ale w miejscach do tego przeznaczonych.
Termometr nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

Gwarangja 3- letnia: Na produkt udzielana jest 3- letnia gwarandja, poczawszy od dnia sprzeda-
7y. Gwarangja nie zostanie uwzgledniona w nastepujacych przypadkach:

- produkt byt uzytkowany niezgodnie z Instrukja Obstugi,

- wady byly spowodowane uderzeniem, upadkiem lub nieodpowiednim postepowaniem z produktem,

- dokonano nieautoryzowanych napraw i zmian produktu.

@ NAVOD NA POUZITIE

Digitalny teplomer DELICIA rychlo a presne zmeria teplotu vndtri muénikov, poliev, rozvarov aj
ostatnych pokrmov, népojov, omacok atd. v °C alebo °F. Je vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejticej
ocele a kvalitného plastu, vybaveny LCD displejom a ochrannym krytom cidla, dodavany s viozenou
batériou LR44. Digitdlny teplomer je odolny voci pare a vihkosti vznikajlicej pri vareni a peceni.
Poutitie: Z vlozenej batérie odstraite prepravni poistku a kryt batérie uzavrite. Z teplomera
odstraite ochranné puzdro cidla a stlacenim tlacidla ON/OFF ho zapnite. Tlacidlom °C/°F zvolte
meranie v stupiioch Celzia alebo Fahrenheita.

Pripravovany pokrm odstavte z tepelného zdroja alebo vyberte z riiry. Ihlicu teplomeru zapichnite do
pokrmu v jeho najhrubSom mieste alebo vnorte do tekutiny, Spicka ihlice musi byt o najblizsie
k stredu pokrmu. Pri vkladani teplomera do pokrmu nepouzivajte neprimerand silu.

Pockajte niekolko sekind, kym sa rastca alebo klesajtica teplota na LCD displeji nezastavi.
Kratkym stlacenim tlacidla HOLD zafixujete namerant teplotu na displeji pre jednoduchsie
precitanie, opakovanym kratkym stlacenim tlacidla HOLD tito funkciu zrusite a teplomer bude
znovu merat aktudlnu teplotu.

Teplomer pocas tepelnej tipravy neponechavajte viozeny v pokrme, ihned'po ukonceni merania ho
vyberte. Po pouZiti teplomer vypnite dlh3im (cca 3 sek) stlacenim tlacidla ON/OFF. Pokial teplomer
nie je pouzivany, vypne po 3 mintitach automaticky.

Udriba: Nerezovi ihlicu ¢istite beznymi prostriedkami, na ¢istenie nepouzivajte agresivne latky,
chemikalie ani ostré predmety. Plastovi rukovét v pripade potreby iba utrite vihkou utierkou,
teplomer umyte v umyvacke. Teplomer je doddvany s viozenou batériou LR44. Pri vymene batérie
vyskrutkujte vhodnym predmetom (napr. mincou) kryt batérie a batériu vymerite.

Upozornenie: Teplomer nepouzivajte v mikrovinnej, elektrickej, plynovej ani teplovzdusnej rire.
Teplomer nechajte pred umyvanim vychladndt, skladujte a prenasajte s nasadenym ochrannym
puzdrom cidla. Poutité batérie nepatria do domového odpadu, ale na miesto k tomu urcené alebo
na miesto spatného odberu. Ukladajte mimo dosah deti.

3 roky zdruka: Na tento vyrobok je poskytovand 3 roky zaruka, zacina diiom predaja. Zaruka sa
zasadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom na pouZitie

- zavady boli spdsobené iderom, padom ¢i neodbornou manipuldciou

- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.

@ VHCTPYKLYA NO SKCAYATALIMM

Lndposoii Tepmometp DELICIA 6bicTpo 1 TouHo M3MepseT BHYTpEHHIOK TemnepaTypy 6niof Bo
BPEMA XapKI 1 3aneKaHus, Hanpumep, MACa, NUPOToB, Fasypu, HaNUTKOB, COYCoB B rpapycax °C
wnu °F. OH U3roToBNEH U3 BbICOKOKAUECTBEHHOI HepxaBeloLLieii CTany 1 NPOYHOro NNacTyKa,
CHabxeH KNAKOKPUCTANIMYECKUM UCnIeem 1 3aLLUTHBIM YexXoM Ang Aatynka. B komnnext
BXOAAT batapeiikn LR44. Liudpooii TepmomeTp ycToituus K napy U Bnare, obpasyloluxcs Bo
Bpems npur ML 1 Bbl

Wcnonb3oBaHue: C BnoxeHHoi Gatapeiiku CHUMUTE TPAHCMOPTUPOBOUHIiA GUKCATOP U 3aKpoiiTe
KPbILLKY oTcexa AnA Gatapeiiku. C e pa cHumiTe Vi yexon n ero

kHonky ON/OFF. Konkoii °C/°F BbiGepuTe u3mepenvte B rpaycax o wkane Lienbcus unm Qapesreiita.
MpuroTaBnuBaemoe 61010 CHUMUTE C UCTOYHNKA TeNAa UAW JOCTaHbTe U3 AyXoBKM. Arny
TepMOMeTpa BCTaBbTe B 671100 B CAMOM TONCTOM MeCTe UV ONYCTUTE B XUAKOCTb. KOHUVK bl
JOMKEH HAXOAUTLCA Kak MOXHO bnue K LieHTpy 6ntona. BcraBnas Tepmometp B 6o, He
npunaraiite YpesmepHbIX yCunmii.

TopoxauTe HECKONbKO CeKyHA, 4T0Obl M3MepAeman Temneparypa Ha XK-aucnnee octaHoBu-
nacb. bbicTpo HaxmuTe Kronky HOLD, uto6bl 3aduKcupoBaTh M3mMepeHHylo TeMnepatypy Ha
Avicnnee AnA yA06HOro UTeHIA, NOBTOPHbIM ObICTPbIM HaxaTeM Ha KHonKy HOLD 3Ty GyKLumio
MOXHO OTMEHUTD, 1 TePMOMETP FOTOB CHOBa M3MepATb TeMnepaTypy.

Bo Bpema NpuUroToBneHya nuLLLY He 0CTaBNAiiTe TepMOMETP B Onliofie, U3BNEKUTe ero cpasy e noce
n3mepeya. Mocie ucnonb3oBaHuA BbIKiouNTe , HaXaB 1 KHonky ON/OFF okono
3 cexynn. Ecm ey pHeud €A, T0OH CKM OTKNTI0HAETCA Yepe3 3 MUHYTb.

OumLieHme 1 YXOA: HepaBetoLLyko 1Ty 0UMLLIAIOT 06bIYHbIMM MOIOLLYMMA CPEACTBAMM. [N ouuLLieHuA
He MCNONb3yiiTe arpeccvBHbIe YCTALLME CPECTBA, XUMMKATbI WK OCTPbie NpeAMeTbI. [TnacTmaccosyto

PYuKy npu CTV pOTVpaliTe BRAXHOIA candy Te P HEMb3A MbITb B 110C y

MalLvHe. TepMOMETP MocTaBnAeTca ¢ ycTaHoBMeHHoi! 6aTapeiikoii LR44. Mpu 3ameHe Gatapeiiki KpbILLKy
o . . "
n

oTceKa /1t 6arap TKpYTUTE MOAXOAALLMM Nf pumey P

BHumaHue: TepMoMeTp HeNb3A UCM0Nb30BaTb B MUKPOBONHOBOIA, NEKTPUYECKOI, ra3oBoii uni
KOHBEKLWMOHHOI neuu. Mepes MbiTbem TepMOMETp 0CTyATe. XpaHuTe 1 nepeHocuTe TepMoMeTp
TONbKO C 0ZIETbIM Ha Uy yexnom. cnonb3oBakHble GaTapeiiki He BbiGpacbiBaiiTe BMecTe
¢ 6bITOBBIMY OTXOAAMU, CAaBaliTe UX B NYHKTbI NpUeMa U yTunu3aumum 6atapeek. Xparure
B HeJJOCTYMHOM 1A /ieTeil MecTe.

TapanTua 3 ropa: Ha 310 u3senve npefocTaBnAeTCA rapaHTia 3 rosia o AHA npopaxu. apanTua
He PacnpocTpaHAeTca Ha:

- N0BPEX/EHNA, BO3HUKLLVE B Pe3yNbTaTe UCMONb30BAHUA U3AENNA HE N0 Ha3HAYEHNI0

- N0BPeX/IeHNA, BO3HUKLLVE B Pe3ynbTaTe yAapa, NafeHuns Ui HenpasunbHoro obpatuiexna

- NOBPEX/IEHNS, BbI3BAHHbIE NOCTOPOHHUM BMELLIATeNbCTBOM U CAMOCTOATENbHbIM PEMOHTOM.
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